
RIMANI AGGIORNATO

IL
MENÙ



GLI ANTIPASTI
€8

                                                       €20

                                                €10

                        €16

                  €14

                                                                                    €14

                                                                                                            €38

FRISELLA MIA
Frisella croccante con pomodorini, basilico, origano, olio (1)

DA CASABONA A COMO
Tagliere di salumi (salumificio santa barbara) e
formaggi (caseificio mediterraneo) accompagnati da olive
verdi schiacciate e conserve di nostra produzione (7,12)

UNO,DUE,TRE MANGIA!
*Tris di polpette di patate, polpette di
melanzane e patate e peperoni (1,3,7)

PRUPPU E PATATE
Insalata di polpo con patate (14)

NU SAC I COZZE
La nostra impepata di cozze con pane croccante (1,9,14)

CRUDO DI PARMA E BUFALA (7)

A FIGLIATA DA 1KG
Servita su frisella con pomodorini, basilico, origano, olio (1,7)

( CONSIGLIATA PER 4 PERSONE )

TO
P



I PRIMI
AO PIJATE STA CARBONARA
Pasta fresca, pecorino, uova, guanciale, pepe (1,3,7)

      PIGLIATI STA CARBONARA CU ‘NDUJA
          Pasta fresca, ‘nduja, pecorino, uova, guanciale, pepe (1,3,7)

MANGIATE STI GNOCCH
Gnocchi freschi con pomodorini, basilico e burrata (1,3,7,9)

I CANNULUNI DI ZIO MAURIZIU
Cannelloni, pomodoro, trita, uova sode, spianata
piccante, provola, grana, besciamella (1,3,7,9)

LI SPAGHETTI CU’E PURPETT
R’A NONNA CARMELA
Spaghettone fresco con polpette di carne e sugo di pomodoro (1,3,7,9) 

SPAGHETTI AGLIO,OLIO E PEPERONCINO
Pasta fresca, aglio, olio, peproncino, prezzemolo, tarallo sbriciolato (1,3) 

RRECCHÈETTE CU LE CIMA DE RAPA
Orecchiette fresche, cime di rapa, acciughe, aglio, olio,
peperoncino, tarallo sbriciolato (1,4) 

SCIALATIELLO ‘NFRONTE ‘O SCOGLIO
*Pasta fresca, calamari, cozze, vongole, crostacei,
pomodorini, aglio, basilico (1,2,3,9,14)

                  €14

                                                                           €15

   €14

                                  €15

          
      €14     

                                                                         €12

                                                     €14

                                                        €18

TO
P

TO
P

LIMITED
EDITION



I SECONDI
SUA MAESTÀ LA PARMIGIANA
DI MULINCIANI
Parmigiana di melanzane (1,7,9)

ZIU MAURIZIU E I SO’ COSTINI,
PURPETTE E CUPEZZA ‘N SUGU
Costine, polpette e cotenne al sugo (1,3,7,9)

ER FRITTO MISTO*
Frittura mista di calamari, pesce e crostacei (1,2,4,14)

TRANCETTO DI TONNO SCOTTATO
Con cipolle di Tropea caramellate e crema di patate* (4)

TAGLIATA DI MANZO
Servita con rucola e grana (7)

BACCALÀ CU L’ALLORI, PATATI E OLIVE
baccalà con alloro, patate, olive e un

pizzico di peperoncino in polvere (4)

€12                                

                               €15

€20                       

                                             €22

  €18                  

                                                              €16

TO
P



I CONTORNI

PER I BIMBI

PIPI E PATATE   €5
Patate e peperoni alla calabrese

PATATINE FRITTE*   €4

INSALATA CALABRESE   €5
insalata di pomodori, cipolla di tropea, basilico e origano

INSALATA MISTA   €4

VERDURE GRIGLIATE   €5

PASTA AL POMODORO / RAGÙ (1,3,9)   €8

COTOLETTA CON PATATINE* (1,3)   €10



LE
PIZZE



I NOSTRI 
IMPASTI

SUPPLEMENTI
& AGGIUNTE

CLASSICO

MULTICEREALI +€2

ROSSO +€2
impasto alla polvere di pomodoro

SENZA GLUTINE +€3
*su prenotazione

SUPPLEMENTI BASE +€1
es. olive, carciofi, funghi, verdure.. 

SUPPLEMENTI PROTEIN +€2
es. cotto, crudo, salmone, tonno..

SUPPLEMENTI SPECIAL +€3
es. bufala, burrata, burrata affumicata,

mozzarella senza lattosio.. 



LE CLASSICHE
MARINARA   €6,50
pomodoro, origano, aglio, olio (1)

REGINA MARGHERITA   €7
pomodoro, fiordilatte, basilico (1,7)

BUFALINA   €8,50
pomodoro, bufala, basilico (1,7)

NAPOLI   €8,50
pomodoro, fiordilatte, acciughe, origano (1,4,7)

DIAVOLA   €9
pomodoro, fiordilatte, spianata piccante (1,7)

VEGETARIANA   €9
pomodoro, fiordilatte, verdure grigliate (1,7)

QUATTRO STAGIONI   €9
pomodoro, fiordilatte, prosciutto
cotto, olive, funghi, carciofi (1,7,12)

CAPRICCIOSA   €9,50
pomodoro, fiordilatte, spianata piccante,
prosciutto cotto, olive, funghi, carciofi (1,7,12)

QUATTRO FORMAGGI   €10,50
fiordilatte, gorgonzola, taleggio, parmigiano (1,7)

WURSTEL   €8
pomodoro, fiordilatte, wurstel (1,7)

TONNO E CIPOLLA   €8,50
pomodoro, fiordilatte, tonno, cipolla (1,4,7)

VALTELLINA   €10,50
pomodoro, fiordilatte, bresaola, rucola, grana (1,7)

NORDICA   €9,00
pomodoro, fiordilatte, speck, zola (1,7)



LE SPECIALI
NAPUL’È   €10
fiordilatte, salsiccia, friarielli (1,7)

MORTAZZA   €14
fiordilatte, mortadella bologna igp, burrata,

pesto di pistacchi, granella di pistacchi (1,7,8)

PIOVONO PURPETTE   €15
pomodoro, ragù, polpette di carne, bufala (1,3,7)

CALABRIA MIA   €15
pomodoro, fiordilatte, ‘nduja, provola, cipolla di tropea (1,7)

MEDITERRANEA   €13
fiordilatte, pesto, pomodorini, rucola, stracciatella (1,7,8)

DELICATA   €13
fiordilatte, salmone affumicato, rucola, straccciatella (1,4,7)

PARMIGIANA   €14
pomodoro, fiordilatte, parmigiana di melanzane, burrata affiumicata (1,7)

CETARESE   €15
fiordilatte, alici di cetara, pomodorini, capperi, olive, basilico (1,4,7)

CE STA O MAR FOR   €18
pomodoro, fiordilatte, frutti di mare (1,2,4,7,14)

TO
P

TO
P



LE FOCACCE
FOCACCIA LISCIA   €5
olio, origano, sale (1)

GRASSO CHE COLA   €13
lardo, miele, granella di noci, burrata affumicata (1,7,8)

LA PARMA   €12
crudo di parma, rucola, bufala (1,7,8)

L’ESTIVA   €11
rucola, pomodorini sott’olio, tonno (1,4,12)

I CALZONI
CLASSICO   €8
pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto (1,7)

FARCITO   €9
pomodoro, fiordilatte, cotto, carciofi, funghi, olive (1,7,12)

SAY CHEESE   €10,50
fiordilatte, gorgonzola, taleggio, grana (1,7)



LE
BEVANDE



BEVANDE
ACQUA   €3

BIBITE IN VETRO   €4
- Coca Cola
- Coca Cola zero 
- Fanta
- Sprite
- Estathe limone
- Estathe pesca
- Acqua tonica
- Lemon Soda
- Tonica al bergamotto
- Chinotto 

CRODINO   €4

PROSECCO VALDOBBIADENE DOCG   €5

AMARI   €4

DISTILLATI   €5

CAFFÈ   €1,50
correzione    +€0,50

CAFFÈ DECAFFEINATO   €1,80

GINSENG   €2

ORZO   €2



LE
BIRRE



BIRRE IN BOTTIGLIA
RAFFO ORIGINALE  €4
Birra morbida e rinfrescante. Ottima con frisella

con pomodori, antipasti di mare, primi delicati

focacce e pizze tradizionali

ALC VOL. 4,7%

PERONI GRAN RISERVA BIANCA  €6
Weizen aromatica e fresca con un aroma fruttato e

speziato. Abbinamenti consigliati: carne, insalata, pizza

ALC VOL. 5,1%

PERONI CAPRI  €5
Lager dal gusto leggero e fragrante con note di limone

e foglie di ulivo. Abbinamenti consigliati: bruschette,

antipasti, friture di pesce, formaggi freschi, grigliate, pizza

ALC VOL. 4,2%

PERONI SENZA GLUTINE  €6
Lager senza glutine dal gusto moderatamente amaro,

equilibrato di luppolo e malto, Abbinamenti consigliati:

pizza e piatti della tradizione italiana senza glutine

ALC VOL. 4,8%

PILSNER URQUELL  €5
Pils intensamente luppolata ottima con formaggi freschi,

salumi stagionati, pesce primi piatti e pizza

ALC VOL. 4,4%



BIRRE ALLA SPINA

KOZEL DARK LAGER    0,3L €4,5O    0,5L  €6,50
Dark lager dal gusto leggero e rinfrescante con note

caramellate e tostate. Abbinamenti consigliati: secondi

di carne, formaggi stagionati, insalate, pizza

ALC VOL. 3,5%

NASTRO AZZURRO    0,2L €3,50    0,4L €5,50

Premium lager dal gusto secco e rinfrescante.

Abbinamenti consigliati: pizza, antipasti, fritture,

pesce grigliato, formaggi freschi

ALC VOL. 5,0%

ST. BENOIT    0,3L €4,50    0,5L €6,50 
Belgian ale dal gusto piacevole con una miscela di

caramello e malto dal colore ambrato. Abbinamenti

consigliati: pasta, pizza, formaggi

AMBRÈE ALC VOL. 5,9%

RAFFO GREZZA    0,2L €3,50    0,4L €5,50

Lager non filtrata dal gusto rotondo con un aroma

maltato. Abbinamenti consigliati: antipasti di pesce,

primi di pesce, carne, fritture, pizza

ALC VOL. 4,8%



LA
DRINK
LIST



DRINK LIST

APEROL SPRITZ   €8
Aperol barbieri, prosecco millesimato, soda

GIN TONIC   €12

MALFY LIMONE
Agrumi rinfrescanti con un tocco di ginepro. Sferzata di limone
con un finale persistente e complesso. Gradazione alcolica 43% 

MALFY ROSA
Pompelmo fresco e intenso, rabarbaro ricco, agrumi e anice con
un finale di ginepro ricco e persistente. Gradazione alcolica 41%

ETSU
Floreale e vegetale con note di agrumi e yuzu persistente, al palato
fresco e ben equilibrato, peperoni con sentori di tè e bacche verdi.
Finale con pepe sansho e aromi di yuzu. gradazione alcolica 43%

BULLDOG LONDON DRY GIN
Profilo aromatico morbido. Un sofisticato processo di distillazione
del gin che prevede cinque passaggi e dodici botanical selezionati
e provenienti da tutto il mondo. gradazione alcolica 40%

NEGRONI   €10
Campari, vermouth del professore, bulldog gin

ST-GERMAIN HUGO   €10
Liquore st-germain, prosecco millesimato, soda, menta

CAPO TONIC   €8
Amaro del capo, tonica al bergamotto

L’ANALCOLICO DELLA MAMMA   €8
Crema di cocco, succo d’ananas, sciroppo di fragola



GLI ALLERGENI
PER GARANTIRNE L’INTEGRITA, I PRODOTTI CONTRASSEGNATI 
CON L’ASTERISCO POSSONO ESSERE SURGELATI ALL’ORIGINE 

O ESSERE ABBATTUTI E CONGELATI IN LOCO.

1
GLUTINE

2
CROSTACEI

3
UOVA E DERIVATI

4
PESCE

5
ARACHIDI E DERIVATI

6
SOIA

7
LATTE E DERIVATI

8
FRUTTA A GUSCIO

9
SEDANO

10
SENAPE

11
SESAMO

12
ANIDRIDE SOLFOROSA

13
LUPINI

14
MOLLUSCHI


